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Buffet No 1 

Κρύες Παρουσίες 
Σολοµός Μαριναρισµένος (Gravlax) µε Σάλτσα Μουστάρδας 

Ποικιλία α̟ό κα̟νιστά Ψάρια µε Σάλτσα Raifort 

Ζαµ̟όν βραστό και κρύο Ροσµ̟ίφ συνοδευµένα µε Σάλτσα Ταρταρ 

Ορεκτικά 
Τζατζίκι, Μελιτζανοσαλάτα, Τυροκαφτερή 

Αυγά βραστά µε Ρώσικη,  

Ψητά Λαχανικά (Κολοκύθια, Μελιτζάνες, Πι̟εριές) 

µαριναρισµένα µε Ελαιόλαδο και Ξύδι Μ̟αλσαµικο 

Σαλάτες 
Σαλάτα µε Γαρίδες, Φαρφάλες µε Ζαµ̟όν και Κολοκύθι, Ρύζι µε Κάρυ 

Σαλάτα Κοτό̟ουλο Φλόριντα, Πατατοσαλάτα, Σαλάτα µε Τόνο, Χωριάτικη Σαλάτα,  

Ποικιλία α̟ό ̟ράσινα Λαχανικά: 

Παντζάρια, Καλαµ̟όκι, Καρότο, Λάχανο, Τοµάτα, Αγγούρι, Πι̟εριές 

Συνοδεύονται µε τις εξής Σάλτσες: 

Vinaigrette, French Dressing, Balsamic Dressing,  

Ελαιόλαδο αρωµατισµένο, Ξύδι αρωµατισµένο 

 

Ασηµένιο Τρόλεϊ 
Γουρουνάκι Ολόκληρο στο Φούρνο 

 

Κύρια Πιάτα 
Φιλέτο Γλώσσας µε Κά̟αρη και λιαστή Ντοµάτα 

Σολοµός ̟οσέ µε Σάλτσα α̟ό Πι̟έρι Ροζέ 

Κοτό̟ουλο ψιλοκοµµένο µε Κάρυ 

Αρνί Κλέφτικο 

Χοιρινό καρέ ψητό µε Σάλτσα µουστάρδα 

Μ̟ιφτεκάκια µε Σάλτσα Μεξικεν 

Μοσχάρι ψιλοκοµµένο µε Μανιτάρια 

Ρύζι µε χορταρικά 

Μικρές ̟ατάτες φούρνου 

Πατάτες Ντοφινουαζ 

Ποικιλία Χορταρικών 

Γλυκά 
Cheesecake, κρέµα καραµελέ, Τάρτα Λεµονιού, Σοκολατίνα,  

Μηλό̟ιτα, Ποικιλία ελληνικών Γλυκών,  

Φρέσκα Φρούτα Ε̟οχής καθαρισµένα, Ποικιλία Τυριών, 

Κιόσκι µε Παγωτό σε τρεις Γεύσεις (Βανίλια, Σοκολάτα, Φράουλα) 

  Τούρτα  
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Buffet No 2  

Κρύες Παρουσίες 
Σολοµός Μαριναρισµένος (Gravlax) µε Σάλτσα Μουστάρδας 

Ποικιλία α̟ό κα̟νιστά Ψάρια µε Σάλτσα Raifort 

Ζαµ̟όν βραστό και κρύο Ροσµ̟ίφ συνοδευµένα µε Σάλτσα Ταρταρ 

Γαρίδες βραστές σε Ασηµένιες Πιατέλες  

Κρύα Ορεκτικά 
Τζατζίκι, Μελιτζανοσαλάτα, Τυροκαφτερή 

Αυγά βραστά µε Ρώσικη,  

Ψητά Λαχανικά (Κολοκύθια, Μελιτζάνες, Πι̟εριές) 

µαριναρισµένα µε Ελαιόλαδο και Ξύδι Μ̟αλσαµικο 

Σαλάτες 
Σαλάτα µε ρύζι και Θαλασσινά,Ταµ̟ουλέ 

Φαρφάλες µε Ζαµ̟όν και Κολοκύθι, Σαλάτα µε Αγκινάρες και Ζαµ̟όν Πάρµας 

Πατατοσαλάτα, Σαλάτα µε Ρόκα και Παρµεζάνα, Χωριάτικη Σαλάτα, 

Ποικιλία α̟ό ̟ράσινα Λαχανικά: 

Παντζάρια, Καλαµ̟όκι, Καρότο, Λάχανο, Τοµάτα, Αγγούρι, Πι̟εριές 

Συνοδεύονται µε τις εξής Σάλτσες: 

Vinaigrette, French Dressing, Balsamic Dressing,  

Ελαιόλαδο αρωµατισµένο, Ξύδι αρωµατισµένο 

Ασηµένιο Τρόλεϊ 
Χοιρινό Μ̟ούτι ψητό µε σάλτσα Μαυροδάφνης  

Κύρια Πιάτα 
Φιλέτο Λαυράκι µε κά̟αρη και λιαστή ντοµάτα 

Σολοµός ̟οσέ µε Σάλτσα άνηθο 

Πά̟ια µε Σάλτσα Πορτοκάλι 

Αρνί µε Κάρυ 

Κοτό̟ουλο ψιλοκοµµένο σασέρ  

Ραβιόλι γεµιστό µε σ̟ανάκι και ρικότα 

Χοιρινό Μαρενγκό 

Μοσχάρι Ραγού Μ̟ουργκινιόν 

Μοσχάρι Ψιλοκοµµένο Στρογγανοφ 

Ρύζι µε χορταρικά 

Μικρές ̟ατάτες φούρνου 

Πατάτες Ντοφινουαζ 

Ποικιλία Χορταρικών 

Γλυκά 
Σοκολατίνα, Τάρτα Λεµόνιου, Πανακότα µε µαυροκέρασο,  

Tiramisu, Τούρτα Μόκα, Ποικιλία ελληνικών Γλυκών,  

Φρέσκα Φρούτα Ε̟οχής καθαρισµένα, Ποικιλία Τυριών, 

Κιόσκι µε Παγωτό σε τρεις Γεύσεις (Βανίλια, Σοκολάτα, Φράουλα) 

  Τούρτα  
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Buffet B.B.Q.  

 

Κρύες Παρουσίες 
Σολοµός Μαριναρισµένος (Gravlax) µε Σάλτσα Μουστάρδας 

Ποικιλία α̟ό κα̟νιστά Ψάρια µε Σάλτσα Raifort 
Ζαµ̟όν βραστό και κρύο Ροσµ̟ίφ συνοδευµένα µε Σάλτσα Ταρταρ 

Ορεκτικά 
Τζατζίκι, Μελιτζανοσαλάτα, Τυροκαφτερή 

Αυγά βραστά µε Ρώσικη,  
Ψητά Λαχανικά (Κολοκύθια, Μελιτζάνες, Πι̟εριές) 
µαριναρισµένα µε Ελαιόλαδο και Ξύδι Μ̟αλσαµικο 

Σαλάτες 
Σαλάτα µε Γαρίδες, Φαρφάλες µε Ζαµ̟όν και Κολοκύθι,  

Ρύζι µε κάρυ, Πατατοσαλάτα, Σαλάτα µε Τόνο, Χωριάτικη Σαλάτα,  
Ποικιλία α̟ό ̟ράσινα Λαχανικά: 

Παντζάρια, Καλαµ̟όκι, Καρότο, Λάχανο, Τοµάτα, Αγγούρι, Πι̟εριές 
Συνοδεύονται µε τις εξής Σάλτσες: 

Vinaigrette, French Dressing, Balsamic Dressing,  
Ελαιόλαδο αρωµατισµένο, Ξύδι αρωµατισµένο 

Ασηµένιο Τρόλεϊ 
Γουρουνάκι Ολόκληρο στο Φούρνο 

Κύρια Πιάτα 
Φιλέτο Γλώσσας µε Κά̟αρη και λιαστή Ντοµάτα 

Μοσχάρι ψιλοκοµµένο µε Μανιτάρια 
Πά̟ια µε σάλτσα ̟ορτοκάλι 

Χοιρινό µε σέλινο 
Ρύζι µε Χορταρικά Ζουλιέν 

Πατάτες Τζάκετ 
Πατάτες Ντοφινουαζ 
Ποικιλία Χορταρικών 

Grill 
Σουβλάκι Κοτό̟ουλο - Σουβλάκι Χοιρινό 

Παϊδάκια - Παγιάρ Μοσχαρίσιο 
Παντσέτα Χοιρινή - Λουκάνικα Χωριάτικα 

Μικρά Μ̟ιφτεκάκια 
Συνοδεύονται µε τις εξής Σάλτσες: 

Μ̟άρµ̟εκιου Σος, Βούτυρο Καφέ Ντε Παρί, Μουστάρδα, Λεµόνια 

 
  Γλυκά 

Cheesecake, Tiramisu, Τάρτα Λεµονιού, Σοκολατίνα,  
Κρέµα καραµελέ, Ποικιλία ελληνικών Γλυκών,  

Φρέσκα Φρούτα Ε̟οχής καθαρισµένα, Ποικιλία Τυριών, 
Κιόσκι µε Παγωτό σε τρεις Γεύσεις (Βανίλια, Σοκολάτα, Φράουλα) 

 

Τούρτα  
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∆∆εεξξίίωωσσηη  ΓΓάάµµοουυ  MMeennuuss  22002233 

 
 

MENU 1 
 

Σαλάτα µε ̟ράσινα λαχανικά, νούµ̟ουλο, 
συξκοµαϊδα, 

ανθότυρο, κάσιους, σταφύλι 
και ντρέσινγκ µελιού 

* * *  
 

Φιλέτο σολοµού σχάρας  
Πάνω σε φάβα Σαντορίνης µε  
Κά̟αρη και λιαστή ντοµάτα 

* * *  
 

Σορµ̟έ Λεµόνι 
(µε ξηρό ̟άγο) 

* * * 
 

∆ύο Φιλέτα (χοιρινό και µοσχαρίσιο) 
Με σάλτσα α̟ό ̟ράσινο ̟ι̟έρι 

Τάρτα ̟ατάτας  
Μ̟ρόκολο βουτύρου 

* * * 
 

Σού̟α µε φρούτα του δάσους  
Και ̟αγωτό βανίλια 

* * * 
 

Τούρτα  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

MENU 2 
 

Κα̟νιστός και µαριναρισµένος σολοµός  
Με δύο σάλτσες  

* * * 
 

Ραβιόλι γεµιστό µε σ̟ανάκι και  
Ρικότα 

* * * 
 

Σορµ̟έ Λεµόνι 
(µε ξηρό ̟άγο) 

* * * 
 

Φιλέτο α̟ό µοσχάρι γάλακτος  
µε σάλτσα µανιταριών 

τάρτα ̟ατάτας  
̟οικιλία χορταρικών 

(M̟ρόκολο-καρότο baby) 
* * * 

 
Σού̟α ̟ορτοκάλι 

Με ̟αγωτό µαστίχα 
* * * 

 

Τούρτα  
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MENU 3 
Γαρίδες βραστές µαριναρισµένες µε λάιµ 

Πάνω σε ταρτάρ αβοκάντο και σάλτσα κοκτέιλ 
* * * 

 
Φιλέτο λαυράκι ̟άνω σε ̟ουρέ ̟ατάτας 

Με φρέσκα µυρωδικά 
Και κονφί λεµονιού 

* * * 
 

Σορµ̟έ βατόµουρο 
(µε ξηρό ̟άγο) 

* * * 
 

Μοσχαρίσιο φιλέτο «Chateaubriand» 
µε ε̟ιλογή α̟ό δύο σάλτσες 

(Πράσινο ̟ι̟έρι-Πόρτο) 
τάρτα ̟ατάτας 

̟οικιλία χορταρικών 
(M̟ρόκολο-καρότο baby-ντοµατίνια) 

* * * 
 

Ανανάς µ̟ρεζέ σε καραµέλα 
Αρωµατισµένη µε µαύρο ρούµι 

Και ̟αγωτό βανίλια 
* * * 

 
Τούρτα 
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Χρεώσεις ∆εξιώσεων Γάµου 2023 
 

Το ξενοδοχείο ̟ροσφέρει ως δώρο, τη διανυκτέρευση των Νεόνυµφων για τη βραδιά της ∆εξίωσης 
σε «Superior» ∆ωµάτιο.   Καλάθι µε Φρούτα και Σαµ̟άνια στο δωµάτιο των Νεόνυµφων. 
 

Όλα τα ̟αρακάτω συµ̟εριλαµβάνονται στις αντίστοιχες  τιµές των Buffet - Menu. 
 

 Cocktail Υ̟οδοχής µε:  

 Fruit Punch & 

 Canapés ό̟ως: Αυγό και Γαρίδα, Σαλάµι µε Μουστάρδα, ∆αµάσκηνο γεµιστό µε Τυρί 
Κρέµα και Καρύδι, Ελιές µαριναρισµένες, Ντί̟ς - Λαχανικά και Potato Chips. 

 Γαµήλια Τούρτα στη γεύση ̟ου ε̟ιθυµείτε και Τούρτα Παρουσίασης ανάλογα διακοσµηµένη. 
 Γαλλικός Αφρώδες Οίνος µε την κο̟ή της τούρτας για όλους τους καλεσµένους (1 ̟οτήρι)  
 

 

Τιµές Buffet - Menu: 
 

Buffet No 1: €80,00 ανά άτοµο 
Buffet No 2: €83,00 ανά άτοµο 
 
Menu No 1: €77,00 ανά άτοµο 
Menu No 2: €80,00 ανά άτοµο 
Menu No 3: €79,00 ανά άτοµο 
 
 

Buffet ΒΒQ: €86,00 ανά άτοµο 
 
 

Ποτά ∆εί̟νου: 
Άσ̟ρο                                       Κόκκινο 
 Ορεινός Ήλιος Σεµέλη        Ορεινός Ήλιος Σεµέλη      στην τιµή των €14,00  ανά άτοµο. 
 Μοσχοφίλερο Μ̟ουτάρη   Αγιωργίτικο Μ̟ουτάρη    στην τιµή των €14,00  ανά άτοµο. 
 Κτήµα Γραµµένος      Κτήµα Γραµµένος               στην τιµή των €15,00  ανά άτοµο. 
 Κτήµα Θεοτόκη         Κτήµα Θεοτόκη                   στην τιµή των €17,00  ανά άτοµο. 
 Κτήµα Γεροβασιλείου    Κτήµα Γεροβασιλείου         στην τιµή των €21,00  ανά άτοµο. 
 Θέµα Παυλίδη                 Θέµα Παυλίδη            στην τιµή των €20,00  ανά άτοµο. 
 Παλυβού Πετρ. Πλαγιές    Παλυβού Νεµέα                στην τιµή των €19,00  ανά άτοµο. 

 

Στις ̟αρα̟άνω τιµές συµ̟εριλαµβάνονται νερό εµφιαλωµένο, αναψυκτικά και µ̟ύρες µε 
α̟εριόριστη κατανάλωση κατά τη διάρκεια του ∆εί̟νου. Εάν ε̟ιθυµείτε κά̟οιο άλλο 
εµφιαλωµένο κρασί, ̟αρακαλώ ό̟ως ενηµερώσετε ̟ροκειµένου να σας δοθεί η τιµή του. 

 

 
Εξτρά Χρεώσεις: 
 Μουσική Κάλυψη της εκδήλωσης: 

 7 mile limit,  
Ε̟ταµελής Μ̟άντα 
Η µ̟άντα, στο µουσικό ταξίδι α̟ο τη jazz της Νέας Ορλεάνης, έως τις µεγάλες 
σάλες του swing των χρυσών δεκαετιών, ̟ροσφέρει στον θεατή της µια µοναδική 
εµ̟ειρία, καθώς οι µοναδικές ενορχηστρώσεις ̟ου ̟αρουσιάζουν γνωστές,  
ελληνικές και ξένες, µελωδίες µε µια τελείως διαφορετική µατιά, συνδυάζονται µε 
την χιουµοριστική και ̟ρωτότυ̟η σκηνική ̟αρουσία.  Η µ̟άντα χρησιµο̟οιεί το 
δικό της ηχητικό και φωτιστικό εξο̟λισµό, και µ̟ορεί να καλύψει όλους τους 
χώρους.  
Για ̟ερισσότερες ̟ληροφορίες ε̟ικοινωνήστε στο email 7milelimit@gmail.com 

 D.J.  
Παρακαλώ σηµειώστε ότι η ̟ληρωµή για το ψυχαγωγικό ̟ρόγραµµα θα ̟ρέ̟ει να γίνει κατευθείαν σε αυτούς. 
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 ∆ιακόσµηση - Στολισµός: 

 Για τη δεξίωση θα χρησιµο̟οιηθούν ροτόντες των 8 ή 10 ατόµων µε άσ̟ρα µακριά 
τρα̟εζοµάντιλα. Οι καρέκλες θα είναι ντυµένες µε άσ̟ρα καλύµµατα ̟ου φέρουν ένα λευκό 
φιόγκο στην ̟λάτη.  
 

 Συνθέσεις της αρεσκείας σας θα µ̟ορούσατε να ε̟ιλέξετε α̟ό το ανθο̟ωλείο “Rizos 
Gardens”, «Rammos Flowers» ή σε ο̟ουδή̟οτε ανθο̟ωλείο της αρεσκείας σας.  

 
 
Ώρες εκδήλωσης: 
 
 Για εξωτερικό χώρο του ξενοδοχείου: 

 Ώρα έναρξης – 20.30 

 Όσον αφορά το ωράριο της µουσικής, ̟αρακαλώ σηµειώστε ότι η µουσική στις 23.30 θα 
̟ρέ̟ει να κλείσει. 

 Εναλλακτικά η δεξίωση µ̟ορεί να συνεχιστεί σε εσωτερικό χώρο του ξενοδοχείου και θα 
̟ρέ̟ει να έχει ολοκληρωθεί το αργότερο έως τις 4.00 το ̟ρωί. 
 

 Για εσωτερικό χώρο του ξενοδοχείου: 

 Ώρα έναρξης – χωρίς ̟εριορισµό 

 Όσον αφορά το ωράριο, η δεξίωση θα ̟ρέ̟ει να έχει ολοκληρωθεί το αργότερο έως τις 4.00 
το ̟ρωί. 

 
∆ιαµονή ̟ροσκεκληµένων στο Corfu Palace: 
 
 Όσον αφορά τυχόν διαθεσιµότητα και τιµές δωµατίων ̟ου θα χρειαστείτε για την εν λόγω 

̟ερίοδο, ̟αρακαλώ ό̟ως ε̟ικοινωνήσετε µε τον κύριο Α. Τσουκαλά (Reservations Manager) 
στα ̟αρακάτω τηλέφωνα:. +30 26610 39485, Fax: +30 26610 31749 ή στο E-mail: 
info@corfupalace.com 

 
Όροι ̟αρούσας ̟ροσφοράς: 
 
 Η ̟αρούσα ̟ροσφορά ισχύει για 30 ηµέρες α̟ό την ηµεροµηνία έκδοσης. 
 Οι τιµές ισχύουν για τον ελάχιστο αριθµό των 100 ατόµων. 
 Στις ̟αρα̟άνω τιµές συµ̟εριλαµβάνονται το Service και όλοι οι φόροι.  
 Outside Catering: Σε ̟ερί̟τωση ό̟ου η δεξίωση ̟ραγµατο̟οιηθεί εκτός ξενοδοχείου, η τελική 

µορφή της δεξίωσης, ο τό̟ος και ο αριθµός των καλεσµένων θα καθορίσουν την ακριβή τιµή 
της µεταφοράς και ενοικίαση υλικού, καθώς και του ̟ροσω̟ικού ̟ου θα χρειαστεί.  
Ενδεικτικά, η ελάχιστη ε̟ι̟λέον χρέωση σε αυτή την ̟ερί̟τωση ανέρχεται στο ̟οσό των 
€20,00 ανά άτοµο. 
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Γενικές Οδηγίες – Προκαταβολές & Ακυρώσεις: 
 

1. Ο̟οιαδή̟οτε συµφωνία του ̟ελάτη για ̟αρέµβαση στους χώρους µε εξωτερικούς 
συνεργάτες, ̟.χ. φωτισµό, διακόσµηση, ο̟τικοακουστικό εξο̟λισµό και ηλεκτρολογικές 
εγκαταστάσεις θα ̟ρέ̟ει να γίνεται κατό̟ιν συνεννόησης και να εγκριθεί γρα̟τά α̟ό το 
Τµήµα ∆εξιώσεων του ξενοδοχείου.  

2. Σε ̟ερί̟τωση κακοκαιρίας το ξενοδοχείο διαθέτει αίθουσα για το µέγιστο των 200 ατόµων.  
Σε αυτή την ̟ερί̟τωση ο οργανωτής οφείλει να ενηµερώσει για το χώρο ό̟ου ε̟ιθυµεί να 
̟ραγµατο̟οιηθεί η δεξίωση µέχρι τις 11.00 ̟.µ. της ίδιας µέρας.  Το ξενοδοχείο δεν φέρει 
καµία ευθύνη για τυχόν ̟ροβλήµατα ̟ου µ̟ορεί να δηµιουργηθούν α̟ό κακές καιρικές 
συνθήκες κατά την ηµέρα της δεξίωσης.   

3. Α̟αγορεύεται η καύση ̟υροτεχνηµάτων στις εγκαταστάσεις του ξενοδοχείου. 
 

4. Ώρα έναρξης δεξιώσεων στο χώρο της ̟ισίνας ορίζεται α̟ό τις 20.30 και µετά.  Όσον αφορά το 
ωράριο, ̟αρακαλώ σηµειώστε ότι για όλες τις ηµέρες, η ένταση της µουσικής µετά τα τις 23.30 , 
θα ̟ρέ̟ει να κλείσει. Εναλλακτικά η δεξίωση µ̟ορεί να συνεχιστεί σε εσωτερικό χώρο του 
ξενοδοχείου και θα ̟ρέ̟ει να έχει ολοκληρωθεί το αργότερο έως τις 4.00 το ̟ρωί. 

 

5. Οι λίστες των καλεσµένων θα ̟ρέ̟ει να έχουν δοθεί το αργότερο τρείς ηµέρες ̟ριν την 
εκδήλωση, για την καλύτερη εξυ̟ηρέτηση των καλεσµένων. 

 

6. Ο οργανωτής είναι υ̟οχρεωµένος να υ̟ογράψει Ιδιωτικό Συµφωνητικό µε την εταιρεία , 
για την διασφάλιση και των δύο ̟λευρών. Ο αριθµός ̟ου αναφέρεται στο Ιδιωτικό 
Συµφωνητικό ως ο ελάχιστος εγγυηθείς αριθµός ατόµων δεν µ̟ορεί να µειωθεί και τυχόν 
αύξηση του µας υ̟οχρεώνει σε υ̟ογραφή νέου Ιδιωτικού Συµφωνητικού. Ο τελικός 
αριθµός των ατόµων της εκδήλωσης θα ̟ρέ̟ει να οριστικο̟οιείται το αργότερο 5 ηµέρες 
̟ριν την ηµεροµηνία της εκδήλωσης.  Το ξενοδοχείο θα είναι σε θέση να καλύψει µέχρι και 
5% ̟ερισσότερα άτοµα α̟ό τον ελάχιστο εγγυηθεί αριθµό.  

 

7. Τρό̟ος ̟ληρωµής: 
 Για την κράτηση της ηµεροµηνίας και του χώρου €2,000.00 σαν ̟ροκαταβολή η ο̟οία σε 

κάθε ̟ερί̟τωση ακύρωσης της δεξίωσης δεν ε̟ιστρέφεται. 
 Με την υ̟ογραφή του Ιδιωτικού Συµφωνητικού, το 50% του συνολικού ̟οσού ̟ου 

̟ροκύ̟τει α̟ό τον ελάχιστο αριθµό ̟ροσκεκληµένων. 
 Εξόφληση: Πέντε ηµέρες ̟ριν την ηµεροµηνία της εκδήλωσης, το υ̟όλοι̟ο του συνολικού 

̟οσού, ̟ου ̟ροκύ̟τει α̟ό τον τελικό αριθµό ̟ροσκεκληµένων.  Αν ο τελικός αριθµός 
των ̟αρευρισκόµενων είναι κατώτερος του αναφερόµενου στο Ιδιωτικό Συµφωνητικό 
αριθµού ατόµων, ο ̟ελάτης θα ̟ληρώσει το ̟οσό ̟ου αναλογεί στον ελάχιστο εγγυηθέντα 
αριθµό ατόµων.  Σε ̟ερί̟τωση ̟ου ο αριθµός ατόµων υ̟ερβεί τον ελάχιστο εγγυηθέντα 
αριθµό, τότε η χρέωση θα γίνεται σύµφωνα µε τον τελικό αριθµό ̟αρευρισκοµένων και 
την τιµή κατά άτοµο. Στην ̟ερί̟τωση αυτή, το ̟οσό ̟ου θα ̟ροκύψει α̟ό την 
̟ροσέλευση ̟αρα̟άνω ατόµων α̟ό τον ελάχιστο εγγυηθέντα τελικό αριθµό, θα 
εξοφλείται την ε̟όµενη ηµέρα της εκδήλωσης. 

 

8. Σε ̟ερί̟τωση ̟ου ο οργανωτής ακυρώσει γρα̟τά την εκδήλωση, το νωρίτερο δύο µήνες 
̟ριν την ηµεροµηνία της εκδήλωσης, θα ̟ληρώσει το 50% της κατ' ελάχιστον εγγυηµένης 
τιµής. Θα  ̟ληρώσει δε το 70% της κατ' ελάχιστον εγγυηµένης τιµής της εκδήλωσης αν την 
ακυρώσει γρα̟τά το νωρίτερο ένα µήνα ̟ριν την ηµεροµηνία της εκδήλωσης.  Σε κάθε 

άλλη ̟ερί̟τωση, θα οφείλει το σύνολο της ελάχιστης εγγυηµένης τιµής της εκδήλωσης. 
Σηµειώνουµε ότι σε κάθε ̟ερί̟τωση ακύρωσης δεξίωσης, η ̟ρώτη ̟ροκαταβολή για την 
κράτηση της ηµεροµηνίας και του χώρου δεν ε̟ιστρέφεται. 


